Menus alsh du 31 juillet au 11 aoGt 2023
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)‘.ﬁ/ viandes de France @ bleu blanc coeur EE issue de I'agriculture biologique (O be local
Jours Entrée Plat Prot. Accompagnement Produit laitier Dessert
lundi
li -
31/07 a5 | taboulé dos de colin | as| brocolis cabrette 48] raisin blanc G
beurre blanc
01/08 m pastéeque e | potée aux lentilles et ses petits légumes mimolette tarte aux pommes
mereredi —
= duo d'haricots EE 43 lasagne bolognaise :
02/08 &y bicolore cib | 1 batavia e cantal glace
Jeudi
b P boul,
03 /08 EE c;; c:gmf Y ,,,,, / blanquette de veau 5] ot s:ltjxil::ise A | st moret m banane Sy
Vendredi
04 /08 P tomates au pesto LS alg?lllette de volaille 48] EE gratin de fenouils EE tomme grise cocktail fje fruits
Yo/ a la provengale au sirop
07/ 08 48] carottes rapées fk/ escalope de porc < flageolets boursin flan patissier
charcutiére
08/08 5] salade de céleri pizza quatres fromages, poivrons, champignons 48] fromage blanc
pommes et raisins secs salade a la creme de marrons
PN i
09/08 betteraves f e/ filet de poulet EE coquillettes m coulommier 48] péche gy
vinaigrette a pané i
Jeudi
10/08 45} melon pavé de saumon £ blé 5] edam glace
beurre citronné haricots verts ;
Vendredi
g assiette <N R sauté de boeuf petits pois a8
1 2 ¢ = 8li f AB rune 3
/08 @ anglaise = aux épices m carottes délices de fromages P @
|
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