. - Menus scolaire et alsh du 03 au 14 juin 2024
* Ry o 2 5 " -
\mﬁ/ viandes de France @ bleu blanc cceur ' issue de I'agriculture biologique M local & _} AOP
Jours ‘ Entrée Plat Prot. Accompagnement Produit laitier Dessert
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03/06 ?:: quiche lorraine filetd eglefin. semoule fblo) 8] st paulin * @ abrlc.ots %
sauce hollandaise ratatouille et autres fruits de saison @
04/ 06 5] carottes rapées* @ riz (bio) cantonnais végétarien 3 carré des écluses* @ patisserie
mercredi
" w . -
05/ 06 Eﬂ cou.rgettes % f:m/ pintade 'rotl poélée lyonnaise EE entremet divers
au citron vert - et son jus
Jeudi
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o i (o . . & = - @
06/ 06 EE betteraves cuites m‘/ jambon bra‘lse ° gratl.n de choux fleur (bio) m yaourt nature* m cerl.se ] _
sauce madére sur lit de pommes de terre et autres fruits de saison %
Vendredi
@ hachis parmentier <5 A3 @
Hxd —— * e 1
07 /06 EE radis [ et salade* % non assaisonne) e 20 | emmental ananas au sirop
Lundi
10/ 06 Eﬁ taboulé poisson pané jardiniére de légumes @ pont I'évéque* @ nectarine* %
et autres fruits de saison
11/06 salade grecque pennes (bio) a I'andalouse a5 brie * @ flan patissier
etsaféta @
S
12 /06 EE melon* % »x:/ réti de porc @ flageolets Eﬁ coulommier * glace
i ‘ au thym
48] *
13/06 EB céleri* % pavé de saumon blé : fromage blanc * _
J citronné aux fraises *
Vendredi
. 48] *
14/06 tomates (bio) ?;E ragodt d'agneau pommes de terre vapeur @ st nectaire * @ prune %
mozzarella salsifis et autres fruits de saison g
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sous réserve de modifications
* Produits subventionnés par |'aide de I'UE a destination des écoles




