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lundi . repas végétarien &

= . - i hocol
25-aolt 48] tomates croq fromage e | gratin dauphinois = coulommier () poire au ¢ oco. at et amandes
torrifiées
]
mardi ¥ L
26-aolit ceuf dur mayonnaise filet d'églefin = quinoa = tomme des pyrénées i raisin %
Y au beurre blanc o courgettes braisées : .
<& . .. i i
o s/ ambon braisé riz pilaf - )
27-aolit 4] pomelos = ! . - . ’p . . [ae | entremont kouing aman ‘i
sauce bordelaise salsifis poélées ail et persil
. . . laE | *
28-aolit EE carottes rapées spaghettis sauce crémeuse tomates et champignons = yaourt nature e cocktail de fruits
<% sauté de boeuf e e
29-aolit salade de perles ]‘:u.:-.g/ N 48] haricots verts pont |'évéque iy 48] péche %
= au curry : : :
escalope de poulet . .
01-sept 3 Melon* ?.5/ N P N P P frites 3 stpaulin** glace
= alacreme :
02-sept i  courgettes crues* S quiche tomate et chévre L fromage blanc *
P au citron vert batavia *¥ (non assaisonée) biscuit

champignons sauté de veau farfalles . 1 F  abricots * &
03-sept hampig \4.::/ N F3 - i @ stnectaire* ‘ ! .
a la grecque = a la moutarde julienne de légumes = et autres fuits de saison g%

prune * &
et autres fruits de saison

saucisson a l'ail merlu 48]

04-sept X ) oélée celtique
P cornichon @ sauce échalote P 9

emmental *

& a saucisse ou 3] semoule
- & * A > :
05-sept pasteque e o/ chipolatas @ ratatouille

@ cantal * kS Fi  compote

£, Ay sous réserve de modifications
@ @ " * Produits subventionnés par l'aide de I'UE a destination des écoles



