Menus scolaire et alsh du 06 au 17 octobre 2025

A N
@ % F,_/ viande de France issue de I'agriculture biologique %>  bleu blanc cceur
Jours Entrée Plat Prot. Accompagnement Dessert
lundi
06-oct taboulé poisson du jour oélée asiatique a3} Eﬁ orange™ @
beurre citronné P a : et autres fruits de saison
¢ Fi &
07-oct P velouté de courges * % Fi  omelette i salade verte * EE ananas au sirop
(non assaisonnée)
08-oct 3 haricots verts rougail saucisse iz m :- pomme * ‘g
vinaigrette e @ et autres fruits de saison
h *
09-oct dut:td :hits(u;(l;ztfe g carbonade de beeuf ] frites i compote
10-oct céléri rémoulade consommé de lentilles et ses légumes m moélleux au chocolat
SEMAINE DU GOUT : LES VOYAGES
13-oct m salade sovoyarde {w_/ crozet de savoie au comté gratiné m Golden de savoie* %
14-oct samoussa work de légumes @ Lettchis aux sirop
8 " - B - E Basboussa
15-oct tartine d'houmous P Tajine d'agneau T/:/ semoule m tomme pyrénées * aux am:ndes
16-oct souskai d'avocat ) f:/ poulet des iles riz m Salade de fruits exotiques
45} oisson en croute ré omm terre patat
17-oct Mousse de betteraves poisson & N ou ik, purée de p e de te ¢ patate @ Abondance fruitier* m Compote
de chorizo P douce* L

&%

sous réserve de modifications

* Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles




