viandes de France

bleu blanc coeur

Menus scolaire et ALSH du 22 septembre au 03 octobre 2025
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issue de I'agriculture biologique
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@ Fait maison

Jours Entrée Plat Prot. Accompagnement Produit laitier Dessert
lundi
. o+ '-. | AE | PP tg‘
22-sept [aB ] bfetter:'-lve.s cuites DTN boulettes d'agneau A5 blé EE ortolan * 7 raisin .
a lavinaigrette )'_m'/ et autres fruits de saison
mardi _ . repas Végétarien & _
A5 | -]
23-sept concombres * pizza aux trois fromages glace
salade de pates 5] rune *@
24-sept P 4 sauté de boeuf (e ZE carottes ZE  fromage blanc P
au surimi LocAl et autres fruits de saison
25-sept A tomates * moules mariniére aB | frites laB ] yaourt nature
Vendredi _ . repas Végétarien & _
26-sept ceuf mayonnaise 4\_ chili Ecﬁlade * " non assaisonée) FE fromage de chévre * ’ a5 ] tarte aux fruits
o
e @ a8 banane * @
29-sept macédoine de légumes =/ r5ti de dindonneau EE coquillettes FEH coulommier * et autres fruits de saison
Rillettes de thon mm kS o
30-sept * o = sauté de veau poélée campagnarde EB emmental * 8] crépe | oymanee
salade g (non assaisonnée)
ommes de terre vapeur 4 ananas * %
01-oct ZE  potage de légumes poisson du jour P P @ ossau-iraty * @ .
persillées et autres fruits de saison
02-oct tartine fromageére couscous végétarien tome * cocktail de fruits frais
‘i—-f cheesburger
03-oct salade mais carottes &

S

a5 ] salade verte * @ (non assaisonnée)

sous réserve de modifications

* Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles

compote




