
Jours Entrée Plat Prot. Accompagnement Produit laitier Dessert

  lundi

29 / 12 carotte rapées* boulettes de bœuf blé                              tomme grise* fruits aux sirop

 mardi

30 / 12 salade coleslaw pâtisserie

mercredi

31 / 12 mousse de canard hamburger maison potatoes cantal* clémentine*

 Jeudi

01 / 01

 Vendredi

02 / 01 céleri*                                                                           saucisses purée st nectaire * fruits au sirop

 Lundi

05 / 01 betteraves raviolie bœuf salade emmental
pomme*                                                                                                              

et autre fruits de saison

 Mardi

06 / 01 pamplemousse * croque fromage poêlee de légumes galette des rois

 Mercredi

07 / 01 Tartine fromagère sauté de bœuf aux poivrons céreales gourmandes 
poire*                                                                            

et autres fruits de saison 

 Jeudi

08 / 01 velouté de légumes  poisson frais  riz pilaf tomme des pyrénées *
crème dessert                                                             

vanille

 Vendredi

09 / 01 betteraves persillées boulette de blé haricots vert cantal*
pomme*                                                                                                              

et autre fruits de saison

Menus scolaire et alsh du 29 décembre au 09 janvier 2025

viande de france                                                issue de l'agriculture biologique                                           bleu blanc cœur                                                          local                                             AOP

repas végétarien

sous réserve de modifications                                             

 * Produits subventionnés par l'aide de l'UE à destination des écoles

repas végétarien

repas végétarien

pizza aux fromage                                                                                                                                
feuille de chêne

Légende des allergènes : 1.gluten_2. Crustacés_3.Oeufs_4.Poisson_5.Arachides_6.Soja_7.Lait_8.Fruits à coque_9.Celeri_10.Moutarde_11.Graines de sésame_12.Sulfites_13.Lupin_14.Mollusques

ferié




