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27 /04 . salalee de riz . poisson meuniére ] brocolis lat] tomme blanche *7 @ pomr'ne .
mais, poivrons, olives et autres fruits de saison g
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28 /04 48] pamplemousse * ¢ jambon braisé i coquillettes 5 ortolan *7 @ péche au sirop
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Légende des allergénes : 1.gluten_2. Crustacés_3.0eufs_4.Poisson_5.Arachides_6.Soja_7.Lait_8.Fruits a coque_9.Celeri_10.Moutarde_11.Graines de sésame_12.Sulfites_13.Lupin_14.Mollusques
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yaourt nature *7

repas végétarien
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04/05 betteraves rouges cuites ¢
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05 /05 entrée fromagére i
Mercredi
06 / 05 céleri raves
Jeudi
choux fleur A
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07/05 vinaigrette =4
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08/ 05

céréales gourmandes ratatouille
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biscuits

créme dessert
praliné
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* Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles



